
(1) Temperaturkontrollen: 
 

Monat und Jahr:                        
 

Temperaturen:  
Molkereierzeugnisse:  max.  + 10° C Tiefkühlwaren:  mind. – 18° C 

Fleisch:   max.  +   7° C Geflügelfleisch:  max.  +   4° C 

Fleischerzeugnisse:  max.  +   7° C Hackfleisch:  max.  +   4° C  
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